
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

令和２年度事業報告書 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

特定非営利活動法人 

日本食レストラン海外普及推進機構(JRO)



 

 

目   次 

 

令和２年度事業報告（総括）       ３ 

 

Ⅰ 令和２年度事業の概要        ４ 

 １ 特定非営利活動法人日本食レストラン海外普及推進機構(JRO)について 

 ２ 事業の推進体制について 

 ３ JROマークの商標登録及び管理 

 ４ 事業内容について 

 

Ⅱ 令和２年度の活動記録（令和２年４月１日 ～ 令和３年３月31日） 

 １ 通常総会         ５ 

 

 ２ 日本料理の調理技能認定 

 ア）海外における認定活動 

 （１）上海における認定       ６ 

 （２）香港における認定       ６ 

 （３）高雄における認定       ７ 

 

 イ）国内における認定活動         

 （１）服部栄養専門学校における認定      ８ 

 （２）東京すし和食調理専門学校における認定     ８ 

 

  ウ）日本料理の調理技能認定制度PR・講習会等 

（１）パリ新型コロナウイルス対策衛生管理セミナー    ８ 

（２）ニューヨーク新型コロナウイルス対策衛生管理セミナー     １０ 

（３）高雄日本料理講習会         １０ 

（４）パリ日本料理講習会         １１ 

（５）アムステルダム日本料理講習        １３ 

（６）日本料理の調理技能認定に関する検討会       １４ 

 

 エ）今年度の認定状況について 

（１）認定団体          １５ 

（２）認定者           １６ 

 



 

 

 ３ 日本産食材サポーター認定 

 （１）認定状況について         ２７ 

（２）認定店              ２７ 

 

 ４ フェア・キャンペーンについて          

（１）ニューヨーク日本食弁当配布プロジェクト       ２９ 

（２）ニューヨーク日本食レストランフェア       ２９ 

  

５ 理事会            

（１）第40回 理事会         ３８ 

（２）第41回 理事会         ３８ 

 

Ⅲ 庶務事項            

１ 役員の状況          ３９ 

２ 事業運営組織          ４０ 

３ 海外支部ネットワークと連携する関係団体 

（１）海外支部ネットワーク         ４０ 

（２）海外支部ネットワーク関係団体        ４１ 

 

 



 

3 

令和２年度事業報告（総括） 

（令和２年４月１日～令和３年３月 31 日）  
 

JRO は、2007 年 7 月の設立から 13 年を経過した。JRO が設立された 2007 年の海外の

日本食レストランは、僅か約 24,000 店であったが、2019 年には約 156,000 店へと飛躍

し、これに伴い、農林水産物・食品の輸出額も約 5,160 億円から 2020 年には 9,223 億円

（前年比 1.1％）にまで拡大し、確実な成長を遂げてきた。  

しかし、今般の新型コロナウイルスの感染拡大は、我が国の社会・経済、そして国民の

食生活を担う国内外の日本食レストラン・外食産業等の経営を直撃し、これまでに経験の

ない甚大な影響を及ぼした。訪日外国人数は、2007 年の 835 万人から 2019 年には 3,188

万人にまで増加したが、2020 年は、一転して前年比 87.1%減の 412 万人まで急落した。

新型コロナの収束の見通しが立たない状況ではあるが、再び来日される外国人が日本食の

おいしさや日本食文化を体験するため、そして、日本の食材や正しい調理方法等を学び、

需要喚起を図るための活動は必要である。  

JRO は、設立当初より、海外の日本食レストランのサポートや外食企業の海外展開を通

じて、日本の農林水産物・食品の輸出を推進するため、生産者団体や食品メーカー、食品

流通企業、レストラン、各国のレストラン協会、料理学校等、関連産業や関連組織と連携

して事業を実施してきた。また、海外において日本料理人の確保とレベルの向上を図るた

め、各国の料理学校における日本料理コースの開設・充実を支援する事で、調理レベルの

高い日本料理人の育成を図っている。  

 

令和２年度は、主に次の事業を実施した。  

 

１．日本の農林水産物・食品の輸出拡大と日本食文化の普及を目的として、国内外にお

いてレベルの高い外国人の日本料理人の育成を行なった。特に、海外においては、

アジアの料理学校において、日本の調理師専門学校と連携し、日本料理コースの質

の向上と日本料理の調理レベルの高い人材の供給を実施し、「日本料理の調理技能

認定制度」について広く PR した。  

 

２．より高品質な日本食を提供するために、生食を扱う日本料理特有な衛生管理や調

理技術に対する各国衛生当局の理解を得る必要があることから、セミナーの実施

や日本食レストラン関係者との組織化・連携を強化した。  

 

３．新型コロナ感染症の拡大は、欧米、特にニューヨークの日本食レストランに多大

な影響を与えた。レストランの売り上げが 1 年で最も多くなる 12 月のクリスマ

スシーズンまで影響を及ぼし、相次いで一時休業や廃業に追い込まれる等、非常

に厳しい状態が続いている。ニューヨーク日本食レストラン協会（NYJRA）と連

携して、農林水産省の緊急対策予算を活用して、テイクアウト・デリバリーメニ

ューのキャンペーンを実施した。 
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令和２年度事業報告 

（平成２年４月１日～令和３年３月 31 日）  
 

Ⅰ  令和２年度事業の概要  

１  特定非営利活動法人日本食レストラン海外普及推進機構（JRO）について  

 NPO 法人  日本食レストラン海外普及推進機構（ JRO：Organization to Promote 

Japanese Restaurants Abroad）は、農林水産省の「海外日本食レストラン推奨有識者

会議」において提言された「日本食レストラン推奨計画」 (平成 19 年 3 月 )の内容を

具体的に推進することを目的とし、平成 19 年 7 月に設立、同年 12 月 14 日付けで内

閣府より NPO 法人としての認証を受け、同年 12 月 28 日に NPO 法人として成立した。  

 

  

２  事業の推進体制について  

本事業を円滑かつ適切に推進するため、当機構内の理事会の他に、組織・企画委員

会、海外市場開拓委員会、情報・教育委員会の専門委員会を設置し、各委員長の下で

事業を検討し実施した。  

 

 

３  JRO マークの商標登録及び管理  

日本及び海外における活動がスムーズとなるよう、各国において JRO の文字商標と

JRO マークの商標を登録し、保護と管理を行っている。現在、WIPO（世界知的所有権

機関）加盟国及び今後日本食市場の発展が見込まれる国・地域へ登録し管理している。  

 

 

４  事業内容について  

海外では日本食イベントやセミナーを実施し、日本食と日本産食材の普及・啓発を

図った。農林水産省が制定した「海外における日本料理の調理技能認定に関するガイ

ドライン」に基づき、 JRO は運用・管理団体として、日本食市場の拡大に向けた日本

料理の調理技術講習（高雄、パリ等）を実施し、本認定制度の普及・PR に努めた。ニ

ューヨークにおいては、「桜」をテーマとして日本食材を使ったデリバリー・テイク

アウトのメニューを提供する「日本食レストランフェア～桜ウィーク～」と銘打った

キャンペーン等を積極的に開催する等、消費者に対して日本食の美味しさや食文化に

触れる機会を創出したほか、医療従事関係者に対する食事提供を行った。  
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Ⅱ  令和２年度の活動記録（令和２年４月１日～令和３年３月 31 日）  

 １  通常総会  

日   程：令和２年 6 月 12 日（金）  

場   所：日本フードサービス協会  JF センター会議室  

議   事：議長の大河原理事長の進行により、下記審議事項について承認を得た。  

①  令和元年度事業報告  

②  令和元年度収支決算  

③  令和２年度事業計画  

④  令和２年度収支予算  

※  社員総数 85 名のうち、63 名（表決委任者 38 名）が議決権を行使。  

  

JRO 理事長  大河原  毅   通常総会会場風景  

                    

  

JRO 理事  中野  勘治              JRO 理事  服部  幸雄  

（海外市場開拓委員長）            （情報･教育委員長）  
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 ２  日本料理の調理技能認定  

  ア）海外における認定活動  

   （１）上海における認定  

■認定団体  上海市中華職業学校  

■認定日   令和２年８月 28 日  

■認定内容  ブロンズ  

■認定者   日本料理学科卒業生 19 名  

■認定式  

 ・開会挨拶   上海市中華職業学校  校長    黄  玉璟  氏  

 ・来賓挨拶   上海市労働局  

 ・認定候補者の調理技能審査（課題提案  だし巻き卵、寿司、天ぷら）   

 ・認定候補者の最終審査  

 ・講師寸評/認定式  

      上海市中華職業学校  日本料理学科学科長   金井  三郎  氏  

       オークラガーデンホテル上海  日本料理山里料理長  声  強  氏  

 

 

 

 

   （２）香港における認定  

■認定団体  International Culinary Institute(ICI)  

■認定日   令和２年 10 月 10 日  

■認定内容  ブロンズ  

■認定者   Japanese Cuisine コース終了生 27 名  
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   （３）高雄における認定  

■認定団体  国立高雄餐旅大学  

■認定日   令和３年３月６日  

■認定内容  ブロンズ  

■認定者   日本料理クラス終了生 14 名  

■認定式  

  ・開会挨拶  国立高雄餐旅大学   応用日本語学科主任  黄  女玲  氏  

  ・認定候補者の調理技能テスト  

   国立高雄餐旅大学  日本料理専任講師   鎌倉  聡  氏  

   国立高雄餐旅大学  日本料理非常勤講師  楊  培仕  氏  
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  イ）日本国内における認定活動  

   （１）学校法人服部学園  服部栄養専門学校  

■認定日   令和３年３月１日  

■認定内容  シルバー  

■認定者   調理師本科卒業者 26 名  

  
 

   （２）学校法人水野学園  東京すし和食調理専門学校  

■認定日   令和３年３月 16 日  

■認定内容  シルバー  

■認定者   和食料理人コース/すし職人コース 35 名  

  

 

  ウ）日本料理の調理技能認定制度 PR・講習会等  

   （１）パリ新型コロナウイルス対策衛生管理セミナー      

   ■日程   令和２年 10 月 26 日 14:00～16:30 

   ■場所   Novotel Paris Centre Tour Eiffel 

   ■参加者  61 名（オンライン参加者含む）  

   ■内容   「Covid-19 とフランスの食品市場」  

 JETRO パリ事務所  ディレクター    浅見  武人  氏   

「日本食レストランにおける COVID-19 に対する衛生管理と感染予防」  

  Saraya Europe S.A.S. Sales and Marketing Director Mickael Clutier 氏  

「レストラン店舗における COVID-19 対策の実施状況と課題について」  

 SuMiBi Kaz オーナーシェフ    叶  一成  氏  
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   （２）ニューヨーク新型コロナウイルス対策衛生管理セミナー     

   ■日程   令和３年２月 24 日  

   ■場所   オンライン  

   ■参加者  275 名（ニューヨーク市内を中心に日本食レストラン経営者・シェフ等） 

   ■内容   「店舗における新型コロナウイルスの衛生管理について」  

 ニューヨーク市保健衛生局    マイケル  ランザ  氏  

 元ニューヨーク保健衛生局  エグゼクティブディレクター  

      エリザベス  トーリン  氏  

 ニューヨーク日本食レストラン協会  リーガルアドバイザー  

      ジョン  マッカーシー  氏  

「コロナ禍における飲食店経営について」  

 Smith, Gambrell & Russell    小島  清顕  氏  

 Smith, Gambrell & Russell    猪子  雅代  氏  

 ニューヨーク日本食レストラン協会  アドバイザー  大西  ジョシュ  氏  

 

   （３）高雄日本料理講習会  

■日程    令和３年３月５日・６日  

■場所    国立台湾高雄餐旅大学  

■講師    3 月 5 日  台湾国立高雄餐旅大学  日本料理専任講師  鎌倉  聡  先生  

       3 月 6 日  台湾国立高雄餐旅大学  日本料理特別講師  楊  培仕  先生  

■参加者   137 名  

■内容    台湾におけるホスピタリティ教育分野を牽引する国立大学の高雄餐旅

大学は、パリのコルドンブルーと提携する等、グローバルなフードサー

ビス人材を養成している。台湾国内外に優秀な人材を輩出している同校

では既に、日本料理に関する講座を定期的に実施している実績もあるこ

とから、在校生や OB/OG を対象に、日本食の調理技能認定制度の紹介と

日本料理の調理技術講習を実施した。  

・挨拶   台湾国立高雄餐旅大学  国際学院院長  王  美蓉  氏  

・「日本料理の調理技能認定制度について」  

     台湾国立高雄餐旅大学  応用日本語学科副教授  黄  女玲  氏  

・「日本料理に求められる教育と調理技能認定（ブロンズ）に必要な  

 調理技術」  
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  （４）パリ日本料理講習  

■日程    令和３年３月 22 日 10:30～12:00 

■場所    Zoom ウェビナーによるオンライン形式  

■参加者  72 名（フランスのシェフやフードサービス関係者）  

■内容    「活け締めと鮮度保持」  

 北海道立工業技術センター  博士    吉岡  武也  氏  

「活け締めの実演と活け締めした魚の食べ比べ」  

 Shishi B パリ  シェフ      花田  雅芳  氏  

 Astrance オーナーシェフ     Pascal Barbot 氏  

「日本料理の調理技能認定制度の紹介」  

 JRO ヨーロッパ  アドバイザー      江原  健  氏  
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  （５）アムステルダム日本料理講習  

■日程    令和３年３月 29 日 10:30～11:45 

■場所    Zoom ウェビナーによるオンライン形式  

■参加者  58 名（フランスのシェフやフードサービス関係者）  

■内容    「活け締めについて」  

 Shishi B パリ  シェフ      花田  雅芳  氏  

「鮮魚のさばき方と焼き魚料理」  

 レストラン Oshima オーナーシェフ     大島  晃  氏  

「日本料理の調理技能認定制度の紹介」  

 JRO ヨーロッパ  アドバイザー      江原  健  氏  
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  （６）日本料理の調理技能認定に関する検討会  

■日程    令和３年３月５日 14:00～16:00 

■会場    服部栄養専門学校  

■出席者   委員長  

 ㈻服部学園  理事長     服部  幸應  氏  

  委員（順不同・敬称略）  

 東京すし和食調理専門学校  学校長     渡辺  勝  氏  

 平成医療学園 (日本調理アカデミー )          齋藤  貴司  氏  

 上海中華職業学校  日本料理教授         金井  三郎  氏（web 参加）  

 ㈱人形町今半  副総料理長    坂本  孝  氏  

 ㈱美濃吉  関東地区本部長            堀本  佳彦  氏  

 ㈱京樽  執行役員開発本部長    小林  進一  氏  

 ㈱フューチャーキャピタル  代表取締役  江原  健  氏（web 参加）  

  農林水産省  

   食料産業局海外市場開拓・食文化課  係長  矢地  展明  氏  

   食料産業局海外市場開拓・食文化課  係長   中村  奈月  氏  
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 ■概要    令和 2 年度の日本料理の調理技能認定に関する実施内容について  

今後の日本料理の調理技能認定制度の取り組み等について  

 

 

  エ）今年度の認定状況について  

   （１）  認定団体  

JROが認定団体として認定している団体は、平成28～令和元年度の4年間で7団体（国

内3団体、海外4団体）となっている。引き続き複数地域において日本料理のカリキュラム

を持つ料理学校と認定に向けた話し合いを継続する。  

 

 企業・団体名  認定日  

1 The Culinary Institute of America  2016年12月7日  

2 学校法人 服部学園 服部栄養専門学校  2017年2月28日  

3 職業訓練法人  東京都調理職業訓練協会  2017年2月28日  

4 中华职业学校  2017年3月10日  

5 International Culinary Institute  2017年12月11日  

6 東京すし和食調理専門学校  2018年3月13日  

7 国立台湾高雄餐旅大学  2019年10月1日  
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   （２）  認定者（平成 28 年度～令和２年度）  

 令和２年度については、121 名を認定した。JRO が平成 28 年４月～令和３年３月まで行

った累計の認定者は、544 名（シルバー288 名、ブロンズ 256 名）に上る。今後は、各国の

料理学校等のネットワークを拡充し、認定団体及び認定者の裾野の拡大を図る事とする。  
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     ＜認定者一覧＞
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 ３  日本産食材サポーター店認定  

  （１）今年度の認定状況について  

現在、認定団体として認定している企業・団体は３団体となっている。本制度に

ついては、参加店のメリットをどの様に提供するかという点や、現地の食品卸間の

関係等もあり課題が多い。本認定については認定団体に加え、運用・管理団体であ

るJROも認定を実施することができる。  

  

企業・団体名 国 認定日

1 味珍味（香港）有限公司 香港 2017年4月14日
2 PT. MASUYA GRAHA TRIKENCANA インドネシア 2017年4月14日
3 上海詩可文化伝播有限公司 中国 2019年3月31日  

 

  （２）認定店  

平成 28 年４月～令和３年３月までの認定店は、前年度と変わらず 112 店（飲食

店 112 店、小売店 0 店）であった。  
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 ４  フェア・キャンペーンについて         

  （１）ニューヨーク日本食弁当配布プロジェクト      

■日程    令和３年２月～３月  

２月第１週  マンハッタン地区の病院、病院内の教育施設   

２月第２週  ブロンクス地区の病院、マンハッタン地区の教育施設   

２月第３週  ニューヨーク市警察   

２月第４週  ニューヨーク市警察  

３月第１週  マンハッタン地区の病院  

３月第２週  ニューヨーク市警察、メトロノース鉄道  

３月第３週  ニューヨーク市消防局  

３月第４週  ニューヨーク市清掃局  

■内容    在ニューヨーク日本総領事館及びニューヨーク日本食レストラン協会（NYJRA）

の会員が中心となって、NY 市のフロントワーカー（医療関係者や警察関係者等）

に対して、日本食の弁当約 1,000 食を無償で配布した。店内飲食の制限が続き

経営状況が厳しい日本食レストランの新たな販売機会の創出及び日本産食材

の消費拡大の普及により、下記の波及効果を得られた。  

①  最前線で働く方に日頃の感謝と敬意を伝える  

②  日本食レストランを支える  

③  日本食文化を NY に伝える  

④  日本国内の食品関係者に需要の機会を提供する  

■参加店   Sobaya, Restaurant Nippon, UDON WEST46, Sushi of Gari 46, Tsushima, 

Curry-ya, Katana Kitten, Hirohisa, Brooklyn Ball Factory, Ootoya, Jspec, 

Sunrise Mart, Maki Maki, Wasan, Sushi Ryusei  

 

（２）ニューヨーク日本食レストランフェア  

■日程    令和３年３月８日～21 日  

■場所    ニューヨーク市内日本食レストラン等各店舗（92 店舗）  

■内容    ニューヨークのレストラン産業はロックダウンや営業規制の長期化で大変な影響

を受けており、コロナ禍前は市内に 1,200 店以上の日本食レストランが営業して

いたが、閉店や休業が相次ぎ、日本食市場も大きく棄損していた。限定的ではあ

るが、2 月から店内営業が一部認められる様になったタイミングを捉えて、ニュー

ヨーク市内の日本食レストラン等による日本産食材を使用した日本食メニューを

対象とした「日本食レストランフェア～桜ウィーク～」を開催し、日本産食材の PR

と輸出促進を図った。コロナ禍で何かと暗い話題の多い中、参加店は「桜」をテ

ーマとして日本産食材を使ったメニューを開発し、日本食の美味しさや魅力を

PR した。開催期間中は比較的天候にも恵まれ、日本をイメージさせる「桜」と日

本食・日本産食材のイメージの向上をリンクさせ、安全・安心な日本食を PR する

事ができた。  

■参加条件  ・ニューヨーク市内を中心とした日本食レストランや惣菜店  

・2 月 28 日の時点で営業している店舗  

・日本産食材を継続的に使用している店舗   

・フェア用に日本産食材を使用したメニューを設定し、積極的に PR する事  

・申し込み者は代表権があり、事業における事業責任の負える者である事  

・Certificate of Authority-NY States of Taxation and Finance 提出  

・Certificate of Incorporation-登記書提出  
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■店舗 PR 日本食レストランフェアの特設サイトやソーシャルメディアで参加店舗とメニュー

を紹介すると共に、参加各店舗においてもホームページやソーシャルメディア、

また店舗においてフェアやフェアメニューについて広報した。また、桜ウィークの

統一のイメージ広告を作成し、参加各店舗でも発信した。また、在ニューヨーク

日本国総領事館やニューヨーク日本人会等の関連団体にも協力頂き、日本食

レストランフェアについて発信すると共にメディアを通じて広く広報 PR を実施し

た。  

■参加店とフェアメニュー  

 桜をテーマとした日本産食材を使ったメニューを参加各店で設定し PR した。日

本産食材については各店舗で自由に決めてもらい、日本産食材卸とも連携して

た供給体制を整えた、安全・安心で美味しい日本食を PR した。  

 レストラン名  フェアメニュー  

1 WOKUNI ハマチのカルパッチョ  

2 Gorin Ramen Ramen  

3 Ootoya Chelsea Sakura Gozen 

4 Ootoya Times Square Sakura Gozen  

5 Ootoya Greenwich Vil lage Sakura Gozen 

6 Tempura Matsui Sakura Tempura 

7 Sushi Ikumi  Sakuramasu Sashimi  

8 Hirohisa  甘鯛  桜蒸し  

9 MakiMaki Sushi Sakura-Denbu infused Sushi Rolls 

10 Restaurant Nippon 春の会席  錦 (Nishiki) , 雅 (Miyabi) 

11 SUSHI ANN OMAKASE 

12 
Marezzata 

Japanese A5 Wagyu Steak with Sakura crystal 

salt   

13 J-Spec 和牛ストリップロインステーキ  

14 Hasaki Sushi Omakase 12pcs incl. Cherry Salmon 

15 
Sakagura 

TŌ KI 5-course Prix Fixe ( for buri yellowtail / 

for A5 Miyazaki wagyu) 

16 Decibel Udon special  

17 Bozu Party Bomb 

18 Samurai Mama Bara Chirashi 

19 

Cha-An BONBON 

Sakura Set- sakura sencha(1pack), rose petal 

(1pack), dragon well (1pack) and sakura 

cookies (4pcs) 

20 Samurai Papa BS Tonbara Ramen 

21 Donburiya 桃色タルタルソース満腹弁当  

22 Soba Noodle Azuma Chil led Spicy Soba, Clam Udon 

23 Yakiniku West Home made Sakura Pudding 

24 Rai Rai Ken (Uptown) Ebi gyoza with ebi-seafood cha Han 

25 Katana Kitten Mortadella Katsu Sando 

26 RAMEN-YA 野菜豆腐ラーメン  

27 Udon Izakaya West 46 Sakura Tempura Udon / Onigiri / karaage 
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 レストラン名  フェアメニュー  

28 

Yakitori Torishin 

Sake & Konbu steamed Cherry Blossom Leaf, 

Oyster Gril led Chicken Cherry blossom leaf, 

Sakura Miso on top 

29 
Momo Sushi Shack 

Cherry Blossoms Spring Barachirashi Served 

Cocktail Style 

30 Sobaya Tenzarusoba 

31 Shabu Tatsu WAGYU SHABU-SHABU and Wagyu Sukiyaki  

32 Hi-Collar Pink Bourbon Coffee Bean 

33 Cagen Omakase Sushi 

34 Rai Rai Ken ebi gyoza with ebi-seafood cha Han 

35 Yakiniku Tohbay 春月 (しゅんげつ )ユッケ丼  

36 
Go Go Curry Washington 

Square park 

Sakura Combo Katsu curry (choice pork・

chicken and tofu) with Sakura daikon 

fukujinzuke, strawberry flavored pocky and 

strawberry  

37 
Go Go Curry World Trade 

Center 

Sakura Combo Katsu curry (choice pork・

chicken and tofu) with Sakura daikon 

fukujinzuke, strawberry flavored pocky and 

strawberry 

38 
Marumi Restaurant 

Uni apptizer Yellow tail sushi Tofu Stake 

Oshinko 

39 

Go Go Curry Chelsea 

Sakura Combo Katsu curry (choice pork・

chicken and tofu) with Sakura daikon 

fukujinzuke, strawberry flavored pocky and 

strawberry 

40 

Sushi Ryusei 

Omakase sushi, sushi deluxe, sashimi deluxe, 

kaiso salad, miso soup, sakura mochi, agedashi 

tofu, tempura, hamachi-kamayaki 

41 

Go Go Curry Harlem 

Sakura Combo Katsu curry (choice pork・

chicken and tofu) with Sakura daikon 

fukujinzuke, strawberry flavored pocky and 

strawberry 

42 

Go Go Curry Times Square 

Sakura Combo Katsu curry (choice pork・

chicken and tofu) with Sakura daikon 

fukujinzuke, strawberry flavored pocky and 

strawberry 

43 

Go Go Curry Midtown East 

Sakura Combo Katsu curry (choice pork・

chicken and tofu) with Sakura daikon 

fukujinzuke, strawberry flavored pocky and 

strawberry 

44 BAR GOTO Sakura Martini 

45 BAR GOTO NIBAN Sakura Martini 

46 DokoDemo Takoyaki 

47 Yakiniku Futago Uni Wagyu Ju 

48 Karazishi Botan Matcha Botan Wings 



 

32 

 レストラン名  フェアメニュー  

49 Momokawa MIyazaki Wagu と Uni Suchi 

50 INASE Omakase Sushi 

51 
Tsurutontan Union Square うどん全般  

52 
Tsurutontan Midtown うどん全般  

53 
Wasan Brooklyn 

Scallop Sashimi with Orange, "Karashi-Miso" 

Sauce 

54 Sushi of Gari/Upper East Side A5 Miyazaki Wagyu Tataki 

55 Gari Columbus A5 Miyazaki Wagyu Tataki 

56 Sushi of Gari 46 A5 Miyazaki Wagyu Tataki 

57 Sushi of Gari TriBeCa A5 Miyazaki Wagyu Tataki 

58 douska (former name Douzo) wagyu toro unizakura 

59 SAMURICE NY Hamachi Don 

60 Basta Pasta, Bar B Linguine or Garganell i with Sea Urchin  

61 Sake Bar Hagi 46 Sushi Cocktail  

62 Sushi Tsushima Chirashi " Sakura Doki " 

63 Curry-Ya Katsu Buns 

64 Andante Tokyo Miso TsukeMen 

65 Minca Shoyu Ramen-Tonkotsu 

66 THE IZAKAYA NYC sakura sake cocktail , Yellowtail sashimi , Monaka 

67 
Takahachi Tribeca 

Sakura bako (Madai & sakura oshizushi & spring 

small appetizers) 

68 Takahachi Bakery Matcha Parfait with Sakura macaron 

69 BentOn 北海道産ななつぼしを使ったおにぎり  

70 BentOn Factory  紅鮭といくらで作ったアラスカ寿司のミールキット  

71 Ramen Misoya Haccho Miso Ramen 

72 750 MYRTLE DINER SAKURA KARAAGE 

73 
YAKITORI TOTTO 

Japanese premium beef hamburger - pair with a 

glass (4oz) of Dewazakuwa Oka Sake 

74 
Totto Ramen Hell 's Kitchen 

Spicy Beef Paitan Ramen with a glass of Ozé x 

Rosé Daiginjo 

75 Totto Ramen Midtown East Tsuke men, Vegetable Ramen 

76 
Hide Chan Ramen Midtown 

East Deluxe Ramen, Bonito Dashi Ramen 

77 the izakaya nyc 4th sakura sake cocktail , Yellowtail sashimi , Monaka 

78 Dr.Clark sakura sour 

79 Tomi Jazz Cod Roe Spaghetti  

80 Benemon(弁ヱ門）  Donburi , Curry, Tempura 

81 

Japan Vil lage Inc  

Udon, Soba, Ramen, Onigiri, Bento, Rice Bowls, 

Oden, Japanese Appetizers, Sushi, Japanese 

Curry, Japanese Bread & Tea 
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 レストラン名  フェアメニュー  

82 

Sunrise Mart Brooklyn 

Japanese Supermarket (Japanese condiments, 

tofu, Japanese beef, Seafood imported from 

Japan, etc) 

83 Ariyoshi Japanese restaurant Okonomi Yaki 

84 Kishuya Yuzu Shio Ramen 

85 FUJINOYA TOKUJO SUSHI 

86 Sake Bar Shigure Nabeyaki Udon 

87 Blue Ribbon Izakaya Blue Ribbon Platter (for 2~4people) 

88 Blue Ribbon Sushi Omakase 

89 Blue Ribbon Sushi Brookfield  Kanpachi Usuzukuri  

90 Blue Ribbon Colombus Tako Sunomono 

91 Aburiya Kinnosuke Aburiya Gozen 

 

  

  Wokuni 🌸 ハマチのカルパッチョ  🌸      Aburiya Kinnosuke 🌸 Aburiya Gozen 🌸 

 

  

  SushiIkumi 🌸 Sakuramasu Sashimi 🌸     Hirohisa 🌸 甘鯛  桜蒸し  🌸 
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  Ootoya 🌸 Sakura Gozen 🌸              Restaurant Nippon 🌸 春の会席  錦  🌸  

 

  
  Global Nippa                            Jspec 🌸尾崎牛ストリップロインステーキ🌸 

    🌸 Japanese A5 Wagyu Steak with Sakura crystal salt  🌸 

 

  

  Hasaki                                 Sakagura 🌸 TŌ KI 5-course Prix Fixe 🌸 

  🌸 Sushi Omakase 12pcs incl. Cherry Salmon 🌸  
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■フェアホームページ  

 日本食レストランフェアのホームページは、桜をイメージした明るい印象を与え

るデザインとし、参加各店の店舗情報と日本産食材を使った桜メニューを掲載し

た。また、店舗の予約やテイクアウト・デリバリーの注文、ギフトカードの購入がで

きる設計とし、より効果的に店舗への集客や注文に繋がる様な工夫をした。  
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 ５  理事会             

（１）第 40 回  理事会  

■日時  令和２年６月 12 日   

■場所  ＪＦセンター会議室  

     ■内容   

①報告事項   会員の入会状況                         

     ②審議事項  

    令和元年度事業報告承認の件  

    令和元年度収支決算承認の件  

    令和２年度事業計画決定の件  

    令和２年度収支予算決定の件  

  

（2）第 41 回  理事会  

■日時  令和３年３月 24 日   

■場所  ＪＦセンター会議室  

     ■内容   

①報告事項   会員の入会状況                         

     ②審議事項  

    令和２年度事業報告承認の件  

    令和２年度収支決算承認の件  

    令和３年度事業計画決定の件  

    令和３年度収支予算決定の件  
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Ⅲ  庶務事項  

 １  役員の状況（令和３年３月現在）  

理 事 長 大河原  毅 株式会社デルソーレ  代表取締役 CEO 

理 事 粟 田 貴 也 株式会社トリドールホールディングス  代表取締役社長  

理 事 上 原 征 彦  公益財団法人流通経済研究所  名誉会長  

理 事 浦 上 節 子  公益財団法人浦上食品・食文化振興財団  理事長  

理 事 合 瀬 宏 毅 日本農業経営大学校  代表理事副理事長  

理 事 大 島  晃 SHOKUWA 代表取締役  

理 事 大島大五 郎 株式会社インフォマート  取締役  

理 事 笠 原 節 夫  公益社団法人日本農業法人協会  顧問  

理 事 倉 島  薫 日本スープ協会  会長  

理 事 後 藤 克 治 株式会社ハチバン  代表取締役会長  

理 事 紺 野 和 成 公益社団法人日本農業法人協会  専務理事  

理 事 佐 竹 力 総 全国料理業生活衛生同業組合連合会  相談役  

理 事 谷 口 一 郎  一般社団法人日本厨房工業会  会長  

理 事 田 沼 千 秋  株式会社グリーンハウス  代表取締役社長  

理 事 田 村 清 敏 一般社団法人日本フードサービス協会  理事・事務局長  

理 事 中 野 勘 治 食品産業文化振興会  会長  

理 事 服 部 幸 應 学校法人服部学園  理事長  

理 事 藤 木 吉 紀  

理 事 本 庄 周 介  株式会社伊藤園  代表取締役副社長  

理 事 三村優美 子 青山学院大学  名誉教授  

理 事 村 上 秀 徳 一般財団法人食品産業センター  理事長  

理 事 山 口 重 幸 北海道漁業協同組合連合会  代表理事常務  

監 事 丸 山  暁 ホシザキ株式会社  取締役  

監 事 榎 本 隆 治  株式会社イクタツ  代表取締役社長  
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 ２  事業運営組織  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ３  海外支部ネットワークと連携する関係団体  

  （１）海外支部ネットワーク（26 地域）  

＜ア ジ ア＞  ソウル、北京、上海、台北、香港、バンコク、ホーチミン、  

 シンガポール、ジャカルタ、ヤンゴン、クアラルンプール、

マニラ、プノンペン  

＜ヨーロッパ＞  モスクワ、アムステルダム、ロンドン、パリ、  

デュッセルドルフ、スイス、ローマ・ミラノ  

＜北アメリカ＞  ロサンゼルス、サンフランシスコ、ニューヨーク、  

トロント  

＜南アメリカ＞  サンパウロ  

＜オセアニア＞  シドニー   

組織・企画  委員会  海外市場開拓委員会  情報・教育  委員会  

総  会  

理事会  監  事  顧  問  

JRO 海外支部ネットワーク  
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  （２）海外支部ネットワーク関係団体  

各支部ネットワークは、現地レストラン協会との関係を深め連携して事

業を実施し、日本食レストランの PR や日本産食材・食品の魅力を広くアピ

ールし、日本食レストランの地位向上と日本食市場の拡大を目指している。 

既に関係を構築している各国・地域のレストラン協会は、以下の通りで

ある。  

 国・地域・都市   レストラン協会  

ソウル  Korea Foodservice Industry Association 

北京  中国烹饪协会/中国飯店協会  

上海  上海市烹饪协会  

台北  Taiwan Chain Stores and Franchise Association 

 中華美食交流協会  

香港  Hong Kong Federation of Restaurants & Related Trades 

バンコク  Thai Restaurant Association 

シンガポール  Restaurant Association of Singapore 

ミャンマー  Myammer Restaurant Association 

ジャカルタ  Indonesia Hotel and Restaurant Associat ion 

シドニー  Restaurant and Catering Australia 

モスクワ  HORECA Russia / Chefs Guild of Russia 

アムステルダム  HORECA Nederland 

トロント  Japanese Restaurant Association of Canada 

米国  National Restaurant Association 

ニューヨーク  New York Stats Restaurant Association 

サンフランシスコ  Golden Gate Restaurant Association 

ロサンゼルス  California Restaurant Association 

 

 

 


